Rienvenue 4 ln Fleur de Sel

Le chef Dominigue Hybord et sa fenume Solvelg sont heureux de
vous accuelllir dans lewr restaurant.
Depuls 2004, Domlnigue Hy bovd, vous propose ses créntions,
et wne carte changée a chagque satson.

Nous vous souhattons une bonne dégustation...

Ewvie de fairve plaisiv ? Pensez i offrir des bons

« lnvitation i Lo Flewr De Sel » toujours trés appréciés.

Fermeture hebodomadatre :
Dlmanche soir, lundi toute Lajourwée et wmardi sotr

TEl : 04.79.37.49.92

flewrdesel.sarl@neuf.fr www.restaurant-fleuroesel.fr




Menu Eﬁicm"ien

Velouté de potivon et chiitalgnes, émulsion de Lait au petit fumé
galette de pain au lavd
ou
cassolette de vavioles de ROYANS AU Beaufort et champignons,
tulle o lidentigue
Paveé de truite de waer o La créwe de tomume de nos montagnes
Clin d’eetl o « M. Dlmand »
ou
Poélée de culsses de grenouilles en persillade facon Chitillon
ou
Navarin d'agneau servi comme une tajine,

‘POWLI/I/LE’,S \/MPE’,I/LY

Asslette de fromnges affinés du tervolr ow fromage blanc
Créme cuite au cltrowm vert et frults rouges o moment,
rafratchissant
ou
Aumdniere aux marrons croustillante et sa sauce o Videntigue
ou
La suggestion gowrmande du jour
Prix net senvice compris : 33 €

Avec assiette de fromages : 39 €

PASSE 150 et 23h, toute heure de présence sera facturde 15€/h par table




WMenu Déclinaison ﬂourmana/e

caquelon d'escargots de Bourgogne o L'atl des ours et amandes
ou
Tatakl de thon rouge flanbé, croquant de Légumes aw <oja
ou
Enmulsion de fole gras i La truffe et mousse de Latt
Raviole de Lotte au safran, petits Léguumes du moment
o Lo fagon du chef Pominigue Hylbord
ou
Cotelette e cerf, sauce Grand-Veneur au vin nolr et parfum
Chocolat, cube de polenta votl coeur fondant

Asslette de fromages affinés du tervolr ow fromage blanc
Le coulant chawd au chocolat Valrhonn 72% de cacao

glace vanille et sauce anglaise

ou
Gratin de frults d'automne en sabayon i L'infusion de
Mewnthe, parfumée au Grano-Marnier
ou

Lo suggestion gourmande O{MJOMY

Prix net senvice compris : 49 €
AVee assiette ae fromages : 55 €

PassSE 150 et 23k, toute heure de présence sera facturde 15€/h par table




Menu carte

Entrée, /)/m‘y, ﬁﬂomaye, dessert 4 choisir dans les /)/m‘y de ln carte

Menu 4 58 € :

une entrée + un poiyyon oU Une w’anﬁé

+ un ﬁam&ye ou un dessert

Menu 4 65 € :

une entrée + un poiyyon oU Une w’anﬁé

+ un fmm&ye + un dessert

Menua 72€ :

une entrée + un poiyyon + UnNe w’anﬂ[e +

un fmnfmye + un dessert

(Servi foour (ensemble de ln table)



Les entrées

Tatakl de thon rouge flambé, croquant de Légummes

------

cagquelon d'escargots de Bourgogne o L'at des ours

et amanoes

Les & hultres de Normandie N2, pain de setgle,
bewrre salé et vinaigre d’échalote
Velouté de potivon et chiatalgnes, émulsion de Lait

aw petit fumt, galette de pain au Lavd

Cassolette de ravioles de Royans au Beaufort et

Champlgnons, tuile a Uidentique

Les végétariens
7

SE

9

D omelette (nature, herbes, fromage) et ses Légumes

® Assortiment de Légumes cults au wok et sauce soja

20.00 €

29.00 €

25.00 €

27.00 €

.00 €

24.00 €

.00 €

.00 €



Les 'poiyyom‘ Au chalutier

Blanquette de homaro aux petits légumes et gnocehl  42.00 €
foits malson 0 la truffe (suppl 5 € menu carte)
Polée de cuisses de grenouilles en persillade 29.00 €
salade verte et powmes frites
Raviole de Lotte aw safran de nos réglons, petits Llgumes  32.00 €
du moment

Pave de truite de mer 0 La crémee de tomume ole nos F.00 €

montagnes, clin d'eell a « M.DLmand »

Les picces du boucher
L

Cotelette de cerf, Grand-veneur au vin wolr, parfum chocolat  35.00 €

cube de polenta votl au coeur fondant
Navarin d'agnenu servi comme wne tajine, pommes vapeur — 29.00 €
La cote de beeuf grillée (pour 2 personnes), 29.00 €/ pers

bémrnaise ou sauce cepes, gratin de gnocchis au Beaufort



Sélection de fromaqes de nos régions
7 [ 4

Asslette de fromaoges affinés du terrolr 14.00 €

Fromage blanc, créme ou coulls de frults rouges F.00 €

Les Jqourmamﬁ'yey du chef ﬂominique HYBORD

Gratin de fruits d'automne en sabayon i Linfusion de menthe

parfumée au Grand-Marnier

Créme cuite au cltron vert et frults rouges o moment,

rafralchissant

' Le coulant chawo au chocolat valrhona 72% de cacao

glace vanille et sauce anglaise

La suggestion gowrmande du jour

Prix net senvice compn’s c13 €



L 'expreﬂ'

Le midl uniguement sauf dimanche et jours fEriés
Entrée du jour
_|_
Plat O{MJOMV
+

Dessert dujour

Formule compLéte, pr’bx net service tnclus : 22 €

e e e e e e e e e e e e o e e e o e e el el et o e e e e e e o o e e e e e e
e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e —

Memy’eune jmz‘mnome

(J'usqwﬁ 10 ans)

Steak haché, frites et glace : 1€

Tous nos plats sont cULSLNES avee des proof ults {mis,

NOUS VOUS priowg e NoUS EXCUSEr e cas ole ruptire

momentanée de certaing produé‘cg

Toute wmodification dans les wmenus entrainera La

facturation des différents plats au tarif carte



